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Editorial

E1. CaAMINO RECORRIDO

stimados Companeros
Ede la AUJCT: Vamos

culminando el 2008
y transitando los 9 meses
de gestion de la actual Co-
mision Directiva, los cuales
hemos destinado, en forma
ejecutiva, a ir cumpliendo
con las diferentes propues-
tas realizadas previamente
a las elecciones. Haciendo
un repaso de ellas, se com-
prueba que la mayoria de
ellas ya estan siendo cum-
plidas y otras estan en vias
de ejecucion.

La pagina Web, en funciones
desde el pasado mes de Ju-
nio, mantiene una actualiza-
cion permanente en relacion
a actividades de la Asocia-
cién, de JICA y de la Emba-
jada, con comunicacion pre-
via de los eventos y con una
cronica e imagenes posterio-
res. Es un nexo real, con in-
formacién variada, entre la
Directiva y los Socios. El lis-
tado de Becas disponibles y
detalles sobre ellas han sido
un logro importante, que re-
quiri6 de la invalorable ayu-
da de los funcionarios de
JICA, los que nos mantienen
actualizados y nos informan

de las nuevas Becas que van
llegando.

El Boletin, es ya una reali-
dad y esta ya en sus manos
el correspondiente al Se-
gundo Semestre del 2008,
sera repartido a los socios y
enviado a las Asociaciones
de Ex becarios con las que
mantenemos vinculos. He-
mos mejorado la calidad de
la impresién, con un nue-
vo formato, mas paginas y
maés color. Una version digi-
tal de éste y del anterior Bo-
letin es posible bajarlo de la
pagina web.

Via email se ha mantenido ade-
mas, un permanente contac-
to con los socios, informando-
les de actividades, novedades
y pagos de cuotas sociales, asi
como Ssus vencimientos.

Hemos depurado el Padron
Social luego de vencida la
franquicia de deudas ante-
riores, pasando a aquellos
socios que tienen adeudos
previos al 2006, a tener sus
derechos en suspenso, segin
establecen los Estatutos.

Para la Fiesta de Fin de Ano
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del dia viernes 5 de Diciem-
bre en el Salén Capybara, se
ha dispuesto, mediante un
importante esfuerzo econo-
mico y un eficiente manejo
de los recursos, establecer
un ticket bonificado y a pre-
cio accesible para los socios
y Sus parejas.

La Asociacion se ha adheri-
do a los festejos de los “100
anos de Inmigracion japone-
sa en Uruguay”, participan-
do en diferentes actividades
y organizado un evento pro-
pio, realizado en el Espacio
Cultural La Spezia el pasado
5 de Noviembre.

Muchas otras actividades es-
tan en agenda y seguramen-
te muchas otras estan sien-
do pensadas por los socios;
como siempre, queremos la
participacién de todos, por
lo que les pedimos que nos
hagan llegar sus inquietudes
y entre todos trataremos de
hacerlas efectivas.

El Presupuesto de la Asocia-
cion se financia con el apor-
te anual que envia JICA (el
cual va disminuyendo afo a
afno) y con las cuotas men-
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suales de sus socios ($ 350
por ano). El cronograma de
trabajo presentando en Abril
a JICA, para ejecutar en el
ano fiscal japonés 2008 -
2009, materializaba las pro-
puestas realizadas previas
a las elecciones; el monto fi-
nalmente enviado por JICA
represent6 un 40% de lo so-
licitado. Por lo tanto, la Teso-
reria ha debido trabajar mu-
cho con los numeros para
poder cumplir con todas la

habiendo priorizado las de
mayor impacto. En este sen-
tido les hacemos un pedido
importante y es que man-
tengan sus Cuotas Sociales
al dia, pagando las Anuali-
dades con puntualidad y lo
mas pronto posible.

En esta voragine de sucesos
que se plantean en forma co-
tidiana, el trabajo es diario
y las decisiones con frecuen-
cia requieren premura. Por

conocimiento a los compane-
ros de directiva y a quienes
sin integrarla han trabajado
con ahinco, ayudando a lle-
var adelante todas las tareas
de estos 9 meses.

Seguimos en contacto, tra-
bajando con fuerza, tratan-
do de hacer una Asociaciéon
mas grande y atractiva. =

Dr. EpuarDO FENOCCHI
PrESIDENTE - AUJCT

actividades  programadas,

Bodas de Plata de la
A.U.J.C.T.

En el proximo mes de abril de 2009 se cumpliran
25 de anos de la aprobacién por parte del Mi-
nisterio de Educacién y Cultura de los Estatutos
de la Asociacion Uruguayo Japonesa de Coopera-
ci6én Técnica.

Fu en el afio 1982 en que un grupo de nuestros
socios, los fundadores, concibié la idea de em-
pezar a recorrer este camino que hoy nosotros
continuamos, por lo que en realidad nuestra Aso-
ciacion ya ha cumplido sus bodas de plata. No
obstante, y dado lo sefialado de la fecha por su
significado, la Comisién Directiva entiende que el
ano 2009 serd un ano de festejos por los primeros
25 anos.

Para ello se esta trabajando en varias ideas de
merecido homenaje a los fundadores de la Aso-
ciacion, y que dejen un grato recuerdo en todos
los socios. Los invitamos a todos a hacernos lle-
gar las ideas e iniciativas que crean oportunas
para colaborar en los festejos. La direccion de
mail secretaria@aujct.org.uy estara esperando
sus contribuciones. =

DRrA. ADRIANA XALAMBRI
SECRETARIA

lo tanto quiero hacer un re-

Cambios y mejora de gestion

Hemos instrumentado algunos cambios en la ges-
tion que hace a la materia econémico financiera
en pos de cumplir los objetivos que se pautaron.
Al asumir la Directiva en forma honoraria todas
las funciones rentadas de la AUJCT y a través de
un esfuerzo compartido y un innovador trabajo de
equipo, con fortalezas y debilidades; se alcanzo
una sensible reduccion de gastos con un sustanti-
vo ahorro de rubros, siempre escasos.

Establecer mecanismos de cobro y pago por redes
especializadas acerco el sistema a los asociados en
todos los rincones del pais, sin limites de espacio o
tiempo y a un costo altamente conveniente.

Las comunicaciones via e-mail o el respaldo de
teléfonos vigentes exige la mayor colaboraciéon de
todos. Mantenernos informados sobre cambios en
estos mecanismos de contacto es una necesidad
intrinseca de una activa participacion y la seguri-
dad de una comunicacién a dos vias, imprescindi-
ble para el beneficio de todos y cada uno de quie-
nes formamos la AUJCT. Vuestra iniciativa en este
sentido nos asegurara a todos una fluida interac-
cion. Revisar los efectos de filtros o mecanismos
de defensa en los diferentes servidores y en vues-
tras casillas les asegurara ademas la recepcion de
nuestras comunicaciones.

En tesoreria@aujct.org.uy estamos siempre a la
orden y a vuestras sugerencias. ==

DR. JuaN CARLOS BARRANQUET
TESORERO



AL URUGUAY

nvirtud de la conmemo-
Eraci()n de los 100 anos
de la inmigracién japo-
nesa al Uruguay, se recibi6 la

visita de Su Alteza Imperial, la
Princesa Takamado.

La Asociacion Japonesa en el
Uruguay, presidida por el Sr.
Tadashi Tanaka, instrumen-
t6 las actividades en el mar-
co de estos festejos y desig-
n6 un Comité Organizador
de las celebraciones estu-
vo presidido por el Ing. Emi-
lio Ohno. En su programa se
incluy6 una ceremonia en el
Club de Golf del Uruguay,
en la que oficio de anfitrion
el Sr. Embajador del Japon,
Masami Takemoto.

Su apertura comenz6 con la
ejecucion del Himno Nacio-
nal y del Japén por la Or-
questa Sinfonica Nacional
José Artigas, siendo el pri-
mero interpretado por el Ba-
ritono Federico Sanguinetti,
y el segundo por la Soprano
Eiko Senda.

A continuacion se atendie-
ron las alocuciones de los
Presidentes de la diferentes
Asociaciones presentes, del

CONMEMORACIO
LOS 100 ANOS DE LA
INMIGRACION JAPONESA

Sr. Embajador del Japén en
Uruguay y de los represen-
tantes de las autoridades
nacionales, para luego es-
cuchar las calidas palabras
de la Princesa Takamado. A
continuacion se transcriben
las mismas:

“En el dia de hoy, deseo ex-
presarles mis mas profundas
felicitaciones por la Ceremo-
nia de Conmemoracion de
los 100 afios de la Inmigra-
cion Japonesa en Uruguay.
Para esta ocasion, recibi la
invitacion del Presidente de
la Asociacion Japonesa en
Uruguay, y me complace es-
tar presente con todos uste-
des para celebrar juntos esta
ceremonia conmemorativa.

Cien anos atras, en 1908, un
japonés llamado Seiji Tsubo-
ta vino a Montevideo como el
primer inmigrante, y luego
en estos largos afios muchos
japoneses cruzaron el mar
para llegar a esta tierra.

Los japoneses que inmigra-
ron directamente de Japon,
los que inmigraron a través
de paises vecinos, las que
vinieron como novias de
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inmigrantes, cada uno de
ellos vivieron aqui en este
pais tan lejos del Japon; y
seguramente tuvieron mo-
mentos dificiles de superar,
como también creo que co-
nocieron muchos momen-
tos felices. En esta tierra
esta grabada la historia im-
portante de la vida de todos
ellos. La mayoria de los ja-
poneses radicados en Uru-
guay se dedican a la flo-
ricultura y desarrollaron
muchas nuevas variedades
de flores e hicieron florecer
preciosas y coloridas flores
en este hermoso pais.

Estoy orgullosa como japo-
nesa que en Uruguay los in-
migrantes japoneses han ga-
nado confianza y respeto,
por su dedicacion, honesti-
dad y sinceridad. También
han contribuido a la rela-
cion de amistad entre Japon
y Uruguay. Expreso mi ma-
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yor respeto en todos ellos por
su esfuerzo y valor.

Entre Japon y Uruguay se
esta desarrollando con cer-
teza una buena relacion de
amistad y cooperacién. En el
afno 2003, se realizo la visita
de Su Alteza Imperial la Prin-
cesa Sayako. Con mi presen-
cia en este pais seria la se-
gunda visita de un miembro
de la Familia Imperial del
Japén. Mi visita al Urguay
es muy breve, pero he teni-
do la oportunidad de apre-
ciar la belleza del Uruguay y
de conocer a muchas perso-
nas. También visité el Esta-
dio Centenario que es consi-
derado Monumento Histérico
del Ftbol Mundial. Con esta
visita, deseo contribuir para
que la buena relacion de
amistad entre ambos paises
aumente aun mas.

Su ALTEZA IMPERIAL,
LA PRINCESA
TAKAMADO

La Princesa Takamado, Hisako
Tottori, nacié en julio de 1953.
Estudi6 y se gradu6 en 1975 en
la Universidad de Cambridge.
Se caso6 con el Principe Takama-
do (Norihito) en el afo 1984 y
recibi6 asi su titulo de Princesa
Takamado. De su matrimonio
nacieron tres hijas.

La Princesa es una incansable
viajera, y siempre acompand
por el mundo a su esposo, in-
cluyendo el viaje real en que se
visité Korea entre los meses de

A los uruguayos presentes
en el cia de hoy, expreso mi
profundo agradecimiento por
todo el apoyo que han brin-
dado a la sociedad japonesa
en Uruguay. Solicito de mi
parte sigan con su apoyo y 1
a amabilidad de siempre.

Por 1ltimo, deseo que todos
los japoneses y sus descen-
dientes continten gozando
de mucha felicidad y buena
salud, y que la relacion de
amistad entre Uruguay y Ja-
pon progrese aun mas.”

A continuacién, el Barito-
no Sanguinetti y la Soprano
Senda interpretaron luego
una cancion escrita espe-
cialmente para este aniver-
sario, llamada Manos, cuyo
autor es el Sr. Santiago Gu-
tiérrez, quien agradeci6é la
entusiasta colaboracion del
Sr. Embajador de Japon. Si-

mayo y junio, en ocasion de ser
co anfitriones ambos paises, de
la Copa Munidal de Football del
2002.

A fines del mismo afo muere
el Principe Takamado, siendo
reconocido por su trabajo des-
de la Fundacién Japonesa en el
aprendizaje de idiomas extran-
jeros, las artes, musica y dan-
za, asi como diversos deportes.
Asimismo se involucré con los
temas del medio ambiente y la
educacion.

Luego de su pérdida, la Prince-
sa Takamado continué con las
actividades de su esposo, im-
pulsando deportes, actividades
culturales y estrechando vincu-

guieron danzas y canciones
tradicionales japonesas a
cargo del Grupo de Danza de
la Asociacion Japonesa en el
Uruguay.

El momento mas conmove-
dor de este acto, fue la pre-
sentacion de la historia fa-
miliar de Ing. Agr. KEIKO
HIKICHI, y un audiovisual
creado por NOELIA TASHI-
RO. Esta parte de la ceremo-
nia toco los sentimientos de
todos los presentes, que re-
cordaron sus propias fami-
lias y sus aventuras, pues
habiendo arrancado de los
mas diversos puntos del pla-
neta, todas pueden contar
las mismas historias con sus
desarraigos, pesares, espe-
ranzas, y nuevas felicidades.

Ya en el cierre, compartimos
un fervoroso “BANZAI”. =

los de Japén con el mundo. Ha
recibido numerosos reconoci-
mientos, incluida la Presidencia
Honoraria de la Asociacion In-
ternacional de Proteccion de la
Vida de las Aves, organizaciéon
que tiende a la conservacion de
su habitat y de las diferentes es-
pecies.

Entre sus roles figura la pre-
sidencia de la Cruz Roja Japo-
nesa y asumio todos los cargos
honorarios desempefiados por
su marido para desarrollar to-
dos los proyectos que motivaron
al mismo.

La activa Princesa es escritora
de cuentos para nifnos, siendo el
ultimo “Lulie the Iceberg”. =



1 domingo 26 de agosto
Ede 2007 parti con des-

tino a Japon, el vue-
lo N° 8919 de Japan Airlines
me trasladé desde la ciudad
de Los Angeles hacia el aero-
puerto “Narita” en Tokio, me
dirigia hacia el pais que desde
nina deseaba conocer.

Mi funcién como Oficial de
Policia y Abogada, dentro de
la Direccién General de Re-
presion del Trafico Ilicito de
Drogas, Unidad que depende
del Ministerio del Interior me
permiti6 postularme al evento
“Drug Abuse Prevention Acti-
vities” que se desarroll6 entre
el 28 de agosto y el 22 de se-
tiembre de 2007, y la Embaja-
da de Japon acepté mi parti-
cipacion, haciéndose cargo de
los gastos, no generando nin-
guno al Estado Uruguayo.

Al pisar su suelo, a las 16:39
del 28 de agosto, me di cuen-
ta que estaba ante una tie-
rra de belleza natural y di-
versidad cultural admirable,
que sus paisajes y tradicio-
nes varian dependiendo del
lugar, y observando todo, me
llevaron a la Agencia de Co-
operacion Internacional de

REFLEXIONES,
IMPRESIONES Y
EXPERIENCIAS

DRraA. MARCELA DE Souza CASTAGNET

Japoén “‘JICA”, y alli me asig-
naron la Habitacion N° 931,
con vista al parque del lugar,
y con el sonido caracteristico
de Cuervos que habitan alli.

Al dia siguiente comenzaron
las actividades, participaron
representantes de Turquia
(2), Camboya (2), Ecuador
(1), Iran (1), y por Uruguay
ademas la Psicéloga Gabriela
OLIVERA, perteneciente a la
Junta Nacional de Drogas.

Fue un intercambio constan-
te de conocimientos y expe-
riencias vividas, desde cada
estado participante, y a ella
se sumaba la orientacion y
ensenanza continua de los
diferentes expositores des-
tinados a llevar adelante el
Curso, de la mano de quien
fue nuestra coordinadora la
Sra. KIYOMI HOSHINO.

Los dias vividos me dejaron
mucho, supieron transmitir-
me sus enseflanzas y viven-
cias, y hoy intento plasmar lo
aprendido y destacar aquéllas
que me sorprendieron.

Japon les da un lugar espe-
cial a los ancianos, confia en
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La Dra. Marcela de Souza orga-
niz6 y coparticip6 en la “Charla-
Taller sobre prevencion del uso
de drogas’que se desarrollé por
parte de un equipo multidiscipli-
nario de Profesionales incluyendo
ex becarios, la que result6 de par-
ticular interés para los asociados;
en virtud de la actual condicién
del consumo de drogas en los di-
ferentes grupos que conforman
la trama de nuestra sociedad. El
abordaje desde la visién de quie-
nes deben prevenir y reprimir las
instancias ilicitas del trafico; nos
proporcion6 una gama de cono-
cimientos tan originales como
interesantes. Toda accién que
propenda a corregir y combatir
aquellos factores que inciden en
el crecimiento y desarrollo de es-
tas actividades ilicitas, que tanto
dafio causan a la poblacion en
general, redundara sin duda en
una mejor calidad de vida para
todos y cada uno de los urugua-
yos. Esta charla, un aporte de la
AUJCT, apost6 al compromiso, la
participacion y la prevencion pre-
coz de estas problematicas. ==

mantener a las personas ma-
yores en estado saludable y
permitirles continuar contri-
buyendo a la sociedad. Son
miembros activos de sus co-
munidades a través del tra-
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bajo, el estudio, y actividades
recreativas como trasladar a
cientos de turistas a diferen-
tes sitios relatando historias
de los lugares y experiencias
de ellos mismos.

El Sr. SOZO YOKOYAMA, una
persona de aproximadamen-
te 80 anos, fue quien abri6 el
Curso y nos ensefé su cultu-
ra, sus estilos de vida, su eco-
nomia y su gente. Nos mani-
fest6 la busqueda constante
de la “Paz”, y la que se hace
presente en su Constitucion,
la denominada “Constitu-
cion de la Paz”, afirmando el
compromiso con ella y renun-
ciando a la guerra, y en ese
sentido la letra de su himno
nacional se interpreta como
una oracién por la prosperi-
dad y la paz duradera.

Japon cree que la educa-
cion es muy importante, tra-
bajar en grupo es necesario
para el aprendizaje y dentro
del mismo, a los nifios se les
ensena a limpiar las aulas,
pasillos, servicios, patios y
otras areas, asi como tam-
bién ayudar en la elabora-
cion de la comida diaria, es
llamativo ver en las escuelas
primarias a los estudiantes
distribuir la comida a sus
companeros dentro del aula.

Los mas chiquitos tiene la ha-
bilidad de plegar en diferentes
formas, trozos cuadrados de
papel coloreado (origami) ha-
ciendo con una rapidez Uni-
ca perros, aves, incluso gori-
las en un simple papel.

En esa ensenanza existe un
espacio especial al tema de
drogas, con el apoyo constan-
te de la familia, generando en-
cuentros entre padres, hijos
y educadores. La familia ja-
ponesa esta tradicionalmen-
te muy unida, hijos, padres y
abuelos viven a veces juntos,
estas unidades de tres gene-
raciones constituyen aproxi-
madamente el 11,5 % de las
familias japonesas.

Japon utiliza como medio de
difusiéon e informacion, un
omnibus “The Caravan Car”,
acondicionado con la tec-
nologia mas actualizada, el
que se traslada por la ciudad
dando conocimiento acerca
de las drogas de abuso, en-
tregando todo el material ne-
cesario, y actualizado.

Japén me abrié las puertas
y me permitié conocer desde
parajes historicos que inclu-
yen el “Gran Buda (Daibutsu)
de Kamakura, antiguos tem-
plos y castillos especialmen-
te en areas cercanas a Kyoto
y Nara, “KINKAKUJI”, famo-
so Templo Dorado construido
en 1397 y el NIJO - JO cons-
truido en 1603, de éste ultimo
tengo el particular recuerdo
que al caminar por sus pi-
sos de madera, éstos suenan
como chillidos de pajaros, “el
que habla es el piso, suenan
pajaros que avistan la presen-
cia de intrusos...”

Me permiti6 entrar en su
Centro Carcelario, y des-
cubrir un sitio que alberga
aproximadamente 2800 re-

clusos, de los cuales el 31,7
% han sido procesados por
violacion a la Ley de Drogas,
es un lugar que busca la re-
cuperacion de los mismos,
ofreciéndoles ocupacién y
capacitacion continua, des-
de talleres de carpinteria,
imprenta, herreria, alinea-
cién, mecanica, chapa, pin-
tura de autos, etc.

En el taller de costura se con-
feccionan los Kimonos, haya-
mos estado o no en ese ma-
ravilloso pais, somos capaces
de cerrar los ojos y saber de
lo que hablo, los Japoneses en
ocasiones especiales les gusta
vestir el tradicional Kimono,
el que cubre el cuerpo en for-
ma envolvente y sujetado con
una faja ancha (obi), acompa-
fado con unos chanclos de
madera (geta) o unas sanda-
lias bajas hechas de algodon
y cuero (zori), con medias de
algodoén (tabi). Un buen Kimo-
no de seda es muy caro, las
madres los dejan de herencia
a sus hijas y los padres a sus
hijos.

Finalmente un agradecimien-
to especial a la Embajada de
Japon y al Sr. TAKAHIKO KA-
SAMA, quien trabaja con Be-
carios de JICA, en Tokio - Ja-
poén, y con quien mantengo
una fluida comunicacién
transmitiéndome periodica-
mente novedades de ese pais.

Para JICA, esta Becaria lleva
el nombre de “Harcela”, asi
me llamaban, y asi lo conti-
nuan haciendo. =



LEGISLATIVO

1 30 de julio de 2008,
ante una nutrida con-
currencia, diserté el

Sr. Embajador de Japén Sr.
Masami Takemoto, constitu-
yendo este evento la primera
actividad de la recientemen-
te creada Asociacion de Ami-
gos del Japon. Esta ponen-
cia se efectud en el Salén de
Fiestas del Palacio Legislati-
vo, el que se vio colmado por
parlamentarios, asociados,
representantes de Asociacio-
nes amigas y afines como lo
es la A U.J.C.T, y publico en
general. En este marco impo-
nente, expuso sobre el Japon
de Hoy, dividiendo su expo-
sicion en seis temas a saber:
1) Introduccién del Japén; 2)
La Familia Imperial; 3) Si-
tuacion Politica; 4) Situaciéon
Econémica; 5) Cumbre G -8
celebrada en Japon en julio/
2008; y finalmente 6) Rela-
ciones Bilaterales.

Luego de la presentacion se
invit6 a los presentes a com-
partir un brindis en el edifi-
cio de Comisiones.

A continuacion se resumen
las palabras del Sr. Emba-
jador.

DISCURSO DEL
EMBAJADOR DEL
JAPON EN EL PALACIO

Introduccion

La superficie total del Ja-
pon es aproximadamente de
378.000 km cuadrados, casi
el doble de la del Uruguay. En
Japoén las montanas consti-
tuyen mas del 70% de la su-
perficie total. La superficie
acuifera es de aproximada-
mente cuatro millones y me-
dio de kilometros cuadrados,
siendo de 11.7 veces mas que
el total de la superficie.

La montafia mas alta es el
Monte Fuji, cuyo cono perfec-
to se eleva a unos 3776 me-
tros. Esta topografia del Ja-
pon proporciona a la tierra
una gran belleza y escenarios
de maravillosos contrastes.

Japén tiene una poblacion
de 127 millones de personas,
la décima mas numerosa
del mundo, con una densi-
dad demografica de 337 hab
por kilémetro cuadrado. En
el caso de Uruguay es de 19
habitantes.

La poblacion de la capital, To-
kio, es de 12 millones y medio
de personas. El area metropo-
litana es el area urbana mas
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grande del mundo en térmi-
nos de poblacion, albergando
a mas de 30 millones de habi-
tantes. En los primeros anos
de la década de 2000, yo esta-
ba en un pais de Centroamé-
rica y asisti a la ceremonia de
entrega de becas por la Fun-
dacion del Japon en una pres-
tigiosa universidad y comparti
un almuerzo con estudiantes
brillantes de varios paises de
América Latina. Ellos eran
becarios de Japon y me hicie-
ron varias preguntas elemen-
tales sobre Japon como cqué
comida comen?, y qué idioma
hablan?, etc.

En Japén, comemos comida
de todas partes del mundo,
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y también tomamos vinos de
Uruguay. Pero basicamen-
te consumimos comida japo-
nesa como sushi y tempura.
Afortunadamente podemos
comer sushi en varios res-
taurantes de Montevideo,
aunque es un poco diferente
del sushi en Japon.

El idioma es japonés.

El PIB (Producto Bruto In-
terno) es el segundo mayor
del mundo después de EEUU
(4,35 billones de dolares
americanos, 34,023 dolares
per capita).

El gran desafio para Japon
es el envejecimiento de su po-
blacién como en Uruguay. En
Japon casi el 27% de la po-
blacion es mayor de 60 afos.
Esta previsto que sea del
47% en 2055. En Uruguay, el
17,5% es mayor de 60 afos.

Por ultimo, el nombre “Ja-
pon” significa literalmen-
te el lugar desde donde sale
el sol. La expresion “pais del
sol naciente” hace referencia
a esta etimologia del nombre
en japoneés.

Sobre todo, Japon es un pais
oriental como Uruguay.

La Familia Imperial

Japén mantiene el régimen
imperial y no se llama “Re-
publica del Japon”, se llama
solamente “Japon”.

El régimen imperial heredi-
tario continuado es el mas

antiguo del mundo. Se dice
que el primer Emperador Ji-
mmu ascendi6 al trono en el
ano 660 A.C.. Después del
Emperador Jimmu, los em-
peradores se han sucedido
hasta llegar al actual cen-
tésimo vigésimo quinto Em-
perador Akihito. El Empera-
dor es el simbolo del Estado
y de la unidad del pueblo. El
Emperador no posee poderes
relacionados con el gobierno
y ejecuta solo los actos esti-
pulados en la Constitucion.
De esta forma, actia en cier-
tos asuntos de estado tales
como el nombramiento del
Primer Ministro y del Presi-
dente de la Corte Suprema
de Justicia.

El Emperador también eje-
cuta actos en representa-
cion del pueblo, tales como
la promulgacion de leyes y
tratados, convoca a la Die-
ta y concede honores. Como
simbolo del Estado, el Empe-
rador con la Emperatriz se
reunen con Invitados de Es-
tado y con otros visitantes
importantes del extranjero,
recibiéndoles en audiencias
y celebrando banquetes en el
palacio.

Al realizar estas tareas, el
Emperador acttia de acuer-
do con el consejo y la apro-
bacion del Gabinete, el cual
tiene la responsabilidad de
dichos actos.

Los deméas miembros de la
Familia Imperial cumplen
con sus obligaciones cere-
moniales y sociales. Actual-

mente hay 23 miembros de
la Familia Imperial incluyen-
do al Emperador. El Empera-
dor Akihito y la Emperatriz
Michiko tienen tres hijos. El
mayor es el Principe Herede-
ro Naruhito. El segundo hijo
es el Principe Akichino, y la
tercera es la Princesa Sa-
yako.

La Princesa Sayako visitd
Uruguay en el 2003 como la
primera visita de la Familia
Imperial del Japon. Esta vi-
sita ha contribuido enorme-
mente para fortalecer la rela-
cion de amistad entre ambos
paises. Contrajo matrimonio
con un plebeyo en 2005 y ya
no mantiene su titulo impe-
rial.

Situacién Politica

En agosto de 1945, Japon
fue derrotado en la Segunda
Guerra Mundial y reducido
a escombros. Ahora Japén
es la segunda potencia eco-
noémica del mundo después
de EEUU. Se dice que uno
de los factores de recupera-
cion y desarrollo econémico
milagroso fue la estabilidad
politica interna. Particular-
mente, el Partido Liberal De-
mocratico, la principal agru-
pacion politica, ha venido
gobernando en la mayoria
del periodo desde 1955. En
la actualidad, el PLD, tam-
bién esta gobernando junto
con otro partido, el Komeito.

La Dieta es el mas alto 6rga-
no del poder del Estado y el
Unico cuerpo con atribucio-



nes para elaborar las leyes.
Esta formado por una Cama-
ra de Representantes (Cama-
ra Baja), de 480 miembros,
y una Camara de Conseje-
ros (Camara Alta), con 242
miembros. Los miembros de
la primera se eligen por cua-
tro afos, pero este periodo
puede ser inferior si la Ca-
mara se disuelve. Los miem-
bros de la Camara de Con-
sejeros son elegidos por seis
anos. La mitad de la Camara
se renueva cada tres afos.

El Poder Ejecutivo lo ejerce
el Gabinete, formado por el
Primer Ministro y Ministros
de Estado. El Primer Minis-
tro es designado por la Die-
ta. Se llaman Dieta Torcida
donde los gobernantes parti-
dos tienen mayoria en la Ca-
mara Baja, y los de la oposi-
cion han pasado a controlar
la Camara Alta. Esta situa-
cién ha puesto en dificulta-
des al Gobierno a la hora de
sacar adelante sus inicia-
tivas. Es decir, si los parti-
dos opositores se oponen a
las propuestas de la Camara
Alta, éstas no puede pasar a
la Dieta.

La administracion Fukuda
esta avanzando en las refor-
mas politicas y administrati-
vas desde el punto de vista
del publico. Estas reformas
incluyen reformas de la ad-
ministracion, los impuestos
y fiscales y también la trans-
formacion del Japon por me-
dio de la disminucion del uso
del carbono.

Situacion Econdémica

La economia del Japon ha
mantenido la expansiéon a
largo plazo, pero ahora se
estd desacelerando. Este
mes, el Bando del Japon re-
baj6é su prevision de creci-
miento de la economia al
1.2% para el afio fiscal 2008
frente al 2.1% calculado en
octubre pasado.

Esta relentizacion econémica
es el reflejo de varios facto-
res atuales. Primero es el au-
mento en el precio del petrd-
leo y otras materias primas y
alimentos como la soja, trigo
y maiz que causan disminu-
cion en las ganancias de los
empresarios. Se espera que
los altos precios de las ma-
terias primas tiendan a au-
mentar ain mas los precios
de los productos y servicios
del mercado domeéstico. Estos
altos precios representan un
problema y causan lentitud
en el consumo del pueblo.

Japon tiene un bajo grado de
autoabastecimiento con un
39%. Por ej., el porcentaje de
autoabastecimiento de tri-
go es de un 13%, soja 5% y
aceite vegetal 3%. La propor-
cion de autoabastecimiento
en Japon es el minimo de to-
das las naciones avanzadas.
Australia es de un 237%,
Canada 145%, EEUU 128%,
Francia 122%, Alemania
84%, Inglaterra 70%, Italia
62%, Suiza 49% y Corea del
Sur 47%. Es por esto que Ja-
pon esta recibiendo un golpe
considerable con el aumento
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de los precios de la canasta
basica como pan, leche, ha-
rina, etc.

Como factores de la subi-
da de precios, basicamente
esta el crecimiento de la po-
blacion del mundo. En 1970,
fue de 3,700 millones. Ahora
es de 6,600 millones. Para el
2050, se prevé que sea mas
de 9,000 millones. Para mas
informacion, las poblaciones
de China e India constituyen
el 40% de la poblacion mun-
dial. China tiene 1.330 mi-
llones, India tiene 1.140 mi-
llones.

El segundo de los factores
para la desaceleraciéon de la
economia es la crisis de los
“subprime” o de las “hipote-
cas basura” de EEUU. Con
esta crisis la economia ame-
ricana se ha enlentecido, lo
que ha causado una reduc-
cion en las exportaciones
japonesas hacia EEUU, el
mayor mercado para los ex-
portadores japoneses.

También la expansion de
esta crisis esta provocando
conmocion en el mercado fi-
nanciero incluyendo a Ja-
pén y causando preocupa-
cion para la futura economia
del mundo. Al mismo tiem-
po, Japon enfrenta el mayor
ritmo de aumento de precios
de la ultima década. El Ban-
co de Japon habia calculado
que la inflacion en el actual
ano fiscal iba a incremen-
tarse en un 0.4% en octubre
pasado. Ahora se prevé que
crezca un 1.8%.

ion Técnica
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En cuanto al futuro, la eco-
nomia es fundamentalmente
estable en Japon y se estima
que las tendencias de ex-
pansion econdmica se man-
tengan. Pero, la expansion
econdmica puede detenerse
si crecen los factores desfa-
vorables tales como la crisis
de los “subprime”, el alza de
precios del petéleo, los ali-
mentos y los cambios rapi-
dos del mercado de divisas y
de la bolsa.

El futuro se ve incierto.

Cumbre del Grupo
de los Ocho (G-8)

La cumbre del G-8 se ce-
lebré en el lago Toya en
Hokkaido, una de las princi-
pales islas al norte de Japon
del 7 al 9 de julio. Esta cum-
bre tuvo lugar en circuns-
tancias que impactan en la
vida de la poblaciéon mun-
dial como el cambio climati-
co, los crecientes precios del
petrdleo y de los alimentos y
la contraccion del crédito fi-
nanciero.

En cuanto al calentamiento
global, el G - 8 ha coincidido
en buscar un acuerdo para
lograr al menos el 50% de
reduccion en las emisiones
de gases del efecto inverna-
dero para el afio 2050. Este
acuerdo es uno de los mas
importantes resultados de la
Cumbre, y se esta evaluan-
do contribuir a impulsar las
negociaciones futuras de las
Naciones Unidas.

Sobre la actual distribuciéon
de la emisién de CO2 (di6xi-
do de carbono) en el afo
2005, la cantidad de los dos
mayores emisores, EEUU y
China, es del 40%. EEUU
esta en primer lugar con un
21% y China en segundo lu-
gar con un 19%. Luego Ru-
sia 6%, Japon e India 4%,
Alemania 3%, Gran Breta-
na, Canada, Italia, Corea del
Sur, Iran 2%.

Japén fijara un objetivo a
largo plazo de reducir para
el 2050, un 60 y un 80% su
nivel actual de emisiones,
para generar una sociedad
de baja emision de carbono.

En relacion a la rapida subi-
da del precio del petdleo, el G
-8 hizo hincapié en la nece-
sidad de incrementar la pro-
ducciéon y las capacidades
del refinado asi como tam-
bién expandir las inversio-
nes en el area de suminis-
tros.

El G - 8 también reitero la
importancia de hacer ma-
yores esfuerzos para mejo-
rar la eficiencia de la energia
asi como también perseguir
la diversificacion de la ener-
gia desde el lado de la de-
manda.

Respecto a la suba de pre-
cios de los alimentos, el G -
8 acordo apoyar a los paises
en desarrollo a incrementar
su produccién de agricul-
tura en un mediano y largo
plazo. El G- 8 se ha compro-
metido a incrementar el ac-

ceso a la nueva tecnologia
para impulsar la produccion
en la agricultura. Espero
que la tecnologia EM (Micro-
organismos Efectivos), que el
profesor Higa ha descubierto
y desarrollado, aumente su
difusion y se utilice apropia-
damente para incrementar
la produccién agropecuaria
y para un mejor cuidado del
medioambiente.

Para este objetivo, en Uru-
guay, la ONG OISCA, esta
trabajando con la coopera-
cién del LTATU, INIA y el BID
con fondo especial de Japon.

El presidente de la Cumbre,
el Primer Ministro del Ja-
pon, Yasuo Fukuda, dijo que
el G-8 fue un éxito y logro
numerosos resultados.

Relaciones
Bilaterales

Japon y Uruguay han man-
tenido buenas relaciones bi-
laterales, basadas en impor-
tantes valores comunes como
la democracia, la libertad y la
economia de mercado.

Con respecto a las relaciones
econémicas se estan profun-
dizando. Japoén importa el
100% de su consumicion de
productos Pepsi Cola de la
fabrica en Uruguay. La im-
portacion de chips de made-
ra de Uruguay ha aumenta-
do. El grupo Tsuneishi esta
produciendo arroz y carne
en Rocha. La fabrica de Ya-
zaki esta produciendo auto-
partes en Colonia. Empresas



de laminados plasticos y pa-
peles estan funcionando en
Montevideo. La empresa Ri-
coh tiene el centro de distri-
bucién para América Latina
en Zonamérica.

Uruguay, esta situado en el
centro del Cono Sur de Amé-
rica y teniendo el centro del
trafico maritimo conectando
no sé6lo a Uruguay sino tam-
bién a Argentina, Bolivia,
Paraguay y Brasil, y tam-
bién teniendo la posibilidad
de ser un centro para trafi-
co aéreo, es geograficamente
un pais que cuenta con gran
ventaja.

Por esta razon creo que exis-
ten fuertes posibilidades
para expandir las relacio-
nes economicas entre Japon
y Uruguay incluyendo la in-
version japonesa.

En cuanto al intercam-
bio académico, estoy con-
tento de que hayan llegado
a un acuerdo de intercam-
bio entre las Universidades
de Uruguay y Japon. El Pro-
fesor Kawabe de la Univer-
sidad Waseda, va a venir a
Uruguay en setiembre y dara
conferencias sobre el desa-
rrollo economico del Japon
de postguerra.

Aqui, ademas de la Asocia-
cion de Amigos del Japon
existe la Asociacion Urugua-
yo-Japonesa de Cooperacion
Técnica, que esta formada
por los ex becarios, que via-
jan a Japoén por programas
de JICA (Agencia de Coope-

raciéon Internacional del Ja-
pon). En Uruguay hay mas
de 1000 ex becarios, es un
hecho que me hace sentir
muy animado.

Ademas esta la Camara Uru-
guayo Japonesa de Comercio
e Industria que ha contribui-
do a aumentar las relacio-
nes econdmicas entre ambos
paises. Y también la Asocia-
cion Japonesa trabaja para
profundizar la amistad.

En cuanto a la cooperacion
econémica, el gobierno de
Japon ha venido realizan-
do la cooperacion técnica
durante mas de 40 anos en
Uruguay. Ahora, la industria
forestal esta creciendo aqui
en importancia, pero al prin-
cipio, un experto japonés, el
Ing. Mikami, investigé la po-
sibilidad de la industria fo-
restal en Uruguay y le reco-
mend6 a su gobierno que la
desarrollara.

La embajada del Japon esta
colaborando financieramen-
te para el desarrollo en areas
de educacion, salud, desa-
rrollo rural, etc.

Con respecto a las relaciones
culturales, Japon ha estado
ejecutando la cooperacion
cultural como en el caso de
la donacién de equipos acus-
ticos y audiovisuales al Tea-
tro Solis y la donacion de
instrumentos musicales a la
Universidad de la Republica.

En Uruguay existen tres lu-
gares donde se ensefna el
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idioma japonés. Me siento
muy contento al saber que
existen muchos uruguayos
con gran interés en estudiar
el idioma japonés.

Es un placer para mi saber
que hay mas de 4000 uru-
guayos practicando el Ori-
gami (arte de doblar papel),
y muchos uruguayos que
practican artes marciales de
Japon como Karate, Judo,
Kendo y Aikido y también la
cultura pop japonesa, animé
0 manga, go, bonsai, ikeba-
na, etc.

Nuestra embajada esta rea-
lizando distintas actividades
para el intercambio cultural
entre Uruguay y Japon. En
septiembre, presentaremos
conciertos de musica japone-
sa a cargo de una pianista ja-
ponesa. También tendremos
presentaciones de comics por
expertos japoneses.

Agradezco profundamente la
cooperacion de siempre que
brindan todos los uruguayos
y a la vez solicito la continui-
dad de la misma.

Finalmente quiero expre-
sar nuevamente mi agra-
decimiento a la Asociacion
de Amigos de Japén por su
buena voluntad en organi-
zar esta conferencia y espero
que la Asociaciéon tenga mu-
cho éxito.

Muchas gracias por vuestra
atencion. =
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Lic. Gustavo GENTA DORADO

ruguay ha recibi-

do principalmente y

por largo tiempo, co-
rrientes inmigratorias espa-
nolas e italianas. Como muy
bien es sabido, estos grupos
han dejado una honda im-
pronta en la matriz cultural
y racial de la sociedad uru-
guaya. Pero la inmigracion
procedente de otras latitudes
no fue cuantitativa y cuali-
tativamente tan importan-
te, conformandose asi gru-
pos que se presentan como
minorias étnicas insertas en
el seno de la sociedad nacio-
nal. Unas de estas minorias
es la nipo-uruguaya, comu-
nidad que en la década de
1980 contaba con aproxima-
damente seiscientos indivi-
duos, internamente confor-

LA INMIGRACION
JAPONESA EN URUGUAY

mada por los issei (primera
generacién) o sea los japo-
neses nativos o inmigran-
tes, por los nisei (segunda
generacion), los sansei (ter-
cera generacion) y los yon-
sei (cuarta generacion), es
decir los bisnietos de los is-
sei. De esta forma existe un
espectro clasificatorio de los
individuos de origen japonés
(nikkei) que tiene como pun-
to de referencia a la primera
generaciéon que emigr6 desde
Japon. Es interesante des-
tacar que en las comunida-
des nipo-latinoamericanas
de mas antigtiedad, los bis-
nietos de inmigrantes japo-
neses (yonsei) ya conforman
una generacion relativamen-
te numerosa. Por su parte,
esta comunidad en Uruguay




constituye un grupo muy
singular dentro de la histo-
ria general de la inmigraciéon
en nuestro pais por el hecho
de provenir de una cultura
asiatica en contraposicion a
las demas colectividades que
pertenecen, en su inmensa
mayoria, a las llamadas cul-
turas “occidentales” de tra-
dicion judeo-cristiana.

Hace cien afos atras, un ciu-
dadano japonés, por prime-
ra vez, ingres6 al pais como
inmigrante. Es por ello que
deberiamos hablar de dos
periodos de inmigracion ja-
ponesa en Uruguay. Un pri-
mer periodo que comprende
a todos aquellos que inmi-
graron antes de la Segun-
da Guerra Mundial, prin-
cipalmente en la década de
los afos treinta; y un segun-
do periodo que abarca la se-
gunda mitad de la década de
1950 y los primeros afios de
la siguiente. En esta segun-
da etapa, gracias a estos nue-
vos inmigrantes, el nimero
de integrantes de la colectivi-
dad creci6 considerablemen-
te. Llegaron al pais jovenes
solos venidos directamente
de Japon en calidad de “es-
tudiantes experimentales” y
algunos otros jovenes y nu-
cleos familiares llegados de
diferentes paises sudameri-
canos. De ese modo se dedu-
ce facilmente que existen dos
generaciones bien marcadas
de descendientes directos de
inmigrantes nipones (nisei),
aquellos que en la actualidad
y mayoritariamente se en-
cuentran en la franja etaria

de los sesenta a ochenta afos
y la generaciéon mas joven
que oscila entre los cuaren-
tay cinco y cincuenta y cinco
afos aproximadamente.

La inmigracion japonesa a
nuestro pais podria ser ca-
lificada esencialmente como
individual mas bien que gru-
pal debido a que no emigra-
ban desde Japon hacia Uru-
guay familias extensas o con
importantes grupos regio-
nales como sucedi6 en otros
paises sudamericanos. Mu-
chas veces, el hombre is-
sei emigraba con algin pa-
riente, amigo o totalmente
solo. En cambio, la mujer is-
sei emigraba con su fami-
lia o parte de ella, a no ser
si venia a casarse directa-
mente, y por arreglo previo,
con alglin residente en nues-
tro pais. Por otra parte, de-
bemos decir que la emigra-
cién grupal produce fuertes
lazos emocionales en los in-
dividuos que forman dicho
grupo, ya sea por la parti-
cipacion de una misma pro-
cedencia regional, ya sea
por la experiencia comparti-
da de la migracion; este he-
cho influye notablemente en
la conformacion de la futura
comunidad inmigrante. Es
interesante comentar que los
tratados establecidos por los
diferentes paises con Japon
condujeron a un tipo espe-
cifico de migracién en cada
caso, lo que condiciond, al
mismo tiempo, la consti-
tucion de las colectivida-
des. Por ejemplo, en Brasil,
a principios del siglo pasado
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no se permitia la entrada in-
dividual del inmigrante japo-
nés sino que el ingreso debia
efectuarse con una familia
constituida con un minimo
de tres personas en edad la-
boral, la que se ubicaba en-
tre los 12 y los 45 afos. En
Uruguay acaeci6 una rea-
lidad totalmente diferente:
el inmigrante japonés po-
dia hacerlo con o sin fami-
lia y muchas veces ingres6 a
nuestro pais sin ella. El issei,
generalmente, luego trato de
formar su grupo familiar ya
establecido en Uruguay con
una posicion econdomica mas
o menos solida.

De manera analoga, la in-
migracion nipona a nues-
tro pais la podemos calificar
de no planificada; en cam-
bio las agencias japonesas
de emigracion mantuvieron
convenios con otros paises
latinoamericanos; muchas
veces comprando tierras
para luego ser pobladas por
inmigrantes agricultores. De
esta manera se crearon co-
lectividades rurales aisladas
de la sociedad dominante;
ejemplo de ello fue el tratado
firmado en 1961 con Argen-
tina y la compra de tierras
en la provincia de Misiones.

Otra de las caracteristicas
de la inmigraciéon japonesa
a Uruguay lo constituye el
hecho de ser una inmigra-
cion esencialmente indirec-
ta. Con ello queremos decir
que, en general, el inmigran-
te anteriormente se habia es-
tablecido en algiin otro pais
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sudamericano, efectuando
luego una segunda o tercera
inmigracion hacia Uruguay.
El mayor numero de estos
inmigrantes ingresé desde
Brasil por la frontera limi-
trofe, principalmente por la
ciudad de Rivera pero algu-
nos lo hicieron también por
las ciudades de Rio Branco y
Artigas. Asimismo, otros is-
sei llegaron desde Argenti-
nay en menor numero desde
Paraguay. Ademas, hubo ca-
sos aislados de inmigrantes
que ingresaron al pais des-
de Bolivia y hasta de Peru.

P

Es por ello que estos paises
podrian ser definidos como
verdaderos centros subsidia-
rios de la inmigracién japo-
nesa en Uruguay. Esta se-
gunda o tercera emigracion
hacia nuestro pais se debio
al descontento que experi-
mentaron los issei en las na-
ciones que primeramente
habian elegido para estable-
cerse, escapando principal-
mente del trabajo esclavizado
de las “fazendas” brasilenas

o de las zonas selvaticas de
Paraguay, lugares donde pa-
saron momentos muy duros
y desagradables.

Existe una diferencia nota-
ble a destacar entre los inmi-
grantes provenientes de las
islas principales (Hokkaido,
Honshu, Kyushu y Shikoku)
y aquellos que lo son de Oki-
nawa. Esta pequena isla su-
rena, rodeada de otras aun
mas pequenas pero sin em-
bargo la mas grande del ar-
chipiélago Ryukyu, era en la
antigliedad un reino auténo-

grupos forman asociaciones
aparte, muy distantes entre
si y fuertemente endégamas.
Por lo tanto, el porcentaje de
inmigrantes okinawenses y
no okinawenses, va a deter-
minar en cierto sentido el
perfil de la colonia nipona.
Por ejemplo, los okinawenses
en Peru representan el 57%
del total de los inmigrantes
japoneses, en Argentina alre-
dedor del 70%, mientras que
en Uruguay dicho porcentaje
es muy bajo ya que solo inmi-
graron dos nucleos familia-
res de origen okinawense.

I

mo que luego fue conquista-
do por el régimen feudal ja-
ponés. Este reino finalmente
fue anexado en 1878 con el
nombre de Okinawa, como
otra prefectura mas del Im-
perio. Es por ello que existen
diferencias subculturales a
tener en cuenta entre los que
provienen de una u otra par-
te. Este hecho se refleja vi-
talmente en las comunida-
des japonesas de otros paises
sudamericanos donde dichos

Aunque el concepto de me-
dio rural y medio urbano en
Japoén varia mucho del que
podamos tener para nuestro
pais, estamos en condiciones
de afirmar que la mayoria de
los inmigrantes provienen de
medios rurales. Esto expli-
caria en parte la actividad
ocupacional que desarro-
llaron la inmensa mayoria
de los issei, nos referimos a
la floricultura. No obstante,
existen casos de inmigrantes



que provenian de zonas ur-
banas, y habiendo sido ofici-
nistas en Japén, se dedica-
ron también a la floricultura.
La explicacion de este fend-
meno es muy simple, cuan-
do un inmigrante descubre
que sus compatriotas tuvie-
ron éxito economico en una
actividad dada, es logico que
los recién llegados se inte-
resen en dicho campo labo-
ral para conseguir el mismo
triunfo econémico.

De esta forma es como nacen
los estereotipos vinculados a
las actividades laborales de
las colectividades inmigran-
tes. En nuestro pais, los japo-
neses son identificados con la
floricultura, mientras tanto
que en Argentina la relacion
existente es en el area comer-
cial, mas precisamente con
las tintorerias, aunque la flo-
ricultura también es una ac-
tividad relevante para ellos.

El hecho que la mayoria de
los issei participen de un
conjunto de intereses comu-
nes relacionados a su ocupa-
cion laboral afirma la cohe-
sion del grupo y se establece
como un mecanismo que for-
tifica el mantenimiento de la
identidad étnica. Participar
en esta misma area laboral
les significa, por ejemplo, a
los hombres de la comunidad,
un contacto casi diario en el
Mercado de Flores al acudir a
comercializar su produccion.
Pero no sucede lo mismo res-
pecto al grupo nisei. Aunque
muchos de ellos contintian
en el negocio de la floricultu-

ra al igual que sus progeni-
tores, el campo laboral se ha
ampliado notablemente para
ellos; hay quienes trabajan
como técnicos, otros se dedi-
can al area comercial, mien-
tras que algunos otros a las
profesiones liberales.

En general, el inmigrante re-
cién llegado comenzaba a tra-
bajar en los cultivos de otro
compatriota ya estableci-
do, de esta manera aprendia
todo lo inherente a la activi-
dad y cuando habia ahorra-
do lo suficiente se independi-
zaba comprando sus propias
tierras. Cuando los primeros
inmigrantes japoneses co-
menzaron a dedicarse a la flo-
ricultura, la produccion esta-
ba dominada principalmente
por familias de origen italia-
no, pero luego esta situacion
se invirtié y fueron las fami-
lias de origen nipén las que
acapararon el 80% del culti-
vo de flores en el pais. A con-
secuencia de esta ocupacion,
las familias japonesas se
afincaron preferentemente en
areas suburbanas de la capi-
tal, principalmente en los ba-
rrios de Colén, Lezica y Paso
de la Arena. No obstante, al-
gunas familias se han asen-
tado en los departamentos
de Canelones y San José. La
preferencia mayoritaria por
el departamento de Montevi-
deo sigui6 el patron general
de los demas grupos inmi-
grantes llegados a Uruguay.
Es menester sefialar que co-
nocemos un solo caso de un
inmigrante que poseia un co-
mercio en la zona céntrica de
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Montevideo y al decidir esta-
blecerse lejos de la sociedad
urbana se vio forzado a dedi-
carse a la floricultura. Esto
sucedi6 en los tiempos de la
Segunda Guerra Mundial,
periodo en que los japone-
ses eran objeto de actitudes
discriminatorias debido a la
mencionada situacion inter-
nacional.

Si bien las familias inmi-
grantes japonesas se han
instalado  preferentemente
en ciertas zonas suburba-
nas de la capital, no pode-
mos decir que estos nucleos
familiares comparten una
misma area geografica for-
mando una “verdadera colo-
nia”. Este desmembramiento
geografico de la comunidad
trajo como inevitable secuela
la inexistencia de una comu-
nicacion diaria y continua
entre las familias niponas.
El modo de asentamiento su-
burbano de las familias y el
mantenimiento de una con-
tinua relaciéon con las zonas
urbanas por parte de sus in-
tegrantes, produjeron impor-
tantes consecuencias en el
proceso de adaptacion - inte-
gracién de los descendientes
de japoneses a la sociedad
nacional; hecho que encuen-
tra su explicacion en la par-
ticular historia de la inmi-
gracion nipona en Uruguay.

BIBLIOGRAFIA: Genta Dora-
do, Gustavo - 1993: La colec-
tividad japonesa en Uruguay.
Montevideo. Ediciones de la
Critica. =
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PrEMIOS NOBEL DE

Fisica Y Quimica 2008

os Premios Nobel se
Lconceden desde hace

mas de 100 anos. Ha-
ran exactamente 112 anos
de la muerte del millona-
rio Alfred Nobel, el sueco
que destinara toda su for-
tuna para premiar la inves-
tigacién y la inventiva pero
siempre apuntando a mejo-
rar nuestro mundo y cam-

Toshihide Maskawa es profesor
universitario en Kioto, uno de
los galardonados.

Makoto Kobayashi es un
reconocido experto en fisica
subatomica.

biar nuestra realidad a par-
tir de los descubrimientos.
Este ano, la entrega de los
premios se efectuara en Es-
tocolmo y Oslo, el 10 de di-
ciembre, fecha en que se re-
cordara el fallecimiento del
benefactor.

El Premio Nobel de Fisica
fue otorgado a tres japoneses
(uno de ellos nacionalizado
americano): YOICHIRO NAM-
BU, MAKOTO KOBAYASH]I,
TOSHIHIDE MASKAWA.

El primero de los nombrados
descubri6 en los afios sesen-
ta, el mecanismo de ruptura
espontanea de simetria en la
fisica de particulas o suba-
tomica, por lo que se lleva la
mitad del premio. También
se ha destacado en el estudio
de la jerarquia de las parti-
culas en la materia y los fe-
noémenos que desafian la ter-
modinamica.

En tanto los otros dos cien-
tificos descubrieron el ori-
gen de la ruptura de sime-
tria que predice la existencia
de al menos tres familias
de quarks en la naturaleza.
Ambos , en el afo 1973, re-

Yoichiro Nambu,
estadounidense de

origen japonés, es uno de los
galardonados.

dactaron un articulo sobre
la teoria de la interaccion
débil que luego les permitio
definir los parametros de la
combinacion de quarks.

Esta descripcion de los ha-
llazgos, no significa mucho
para los comunes mortales,
de ahi que sea beneficioso
traducir con simples pala-
bras lo que ellos implican. El
Universo es posible gracias a
la asimetria. Aparentemen-
te, luego del Big Bang se for-
maron cantidades practica-
mente iguales de materia y
antimateria. Sin conocer el
motivo, dichas particulas no
se aniquilaron entre si, a pe-
sar de poseer caracteristicas
exactamente opuestas. Esto
fue posible porque existio
una pequena diferencia a fa-
vor de la materia: un exceso
de una particula en 10 mil
millones fue suficiente para
crear galaxias, estrellas, pla-
netas y a nosotros mismos.

Los tres cientificos galardo-
nados describieron las par-



HISTORIA DE LOS
PREMIOS NOBEL DE
JAPON

Hideki Yukawa (1949)
Premio Nobel de Fisica

Shinichiro Tomonaga (1965)
Premio Nobel de Fisica

Yasunari Kawabata (1968)
Premio Nobel de Literatura

Leo Esaki, (1973)
Premio Nobel de Fisica

Eisaku Sato (1974)
Premio Nobel de la Paz

Kenichi Fukui (1981)
Premio Nobel de Quimica

Susumu Tonegawa (1987)
Premio Nobel de Medicina

Kenzaburo Oe (1994)
Premio Nobel de Literatura

Hideki Shirakawa(2000)
Premio Nobel de Quimica

Masatoshi Koshiba (2002)
Premio Nobel de Fisica

Ryoji Noyori (2001
Premio Nobel de Quimica

Koichi Tanaka (2002)
Premio Nobel de Quimica

ticulas mas pequenas que

conforman la naturaleza y el
orden natural, contribuyendo
al modelo estandar, que los fi-
sicos modernos utilizan para
explicar el cosmos. Este des-
cubrimiento ayuda a enten-
der porque se rompi6 la sime-
tria que permiti6 ese exceso
de materia frente a la anti-

materia. Es impensable en la
actualidad la futura aplica-
cion de este descubrimiento,
al poder comprender la forma
en que se relacionan entre si
estas subparticulas.

En tanto el Premio Nobel de
Quimica fue adjudicado a tres
cientificos, entre los cuales se
halla el japonés Osamu Shi-
momura, de 80 anos. La in-
vestigacion premiada se re-
laciona con las proteinas que
proporcionan a algunas me-
dusas su tono verdoso fluores-
cente, al ser iluminadas por
rayos ultravioletas. Esto fue
observado por primera vez en
la medusa Aequorea Victoria
en 1962. Este descubrimien-
to se ha convertido en una he-
rramienta clave en la medicina
actual. La Proteina Fluores-
cente Verde (GEP, Green fluo-
rescent protein) permite a los
investigadores hacer visibles
una serie de procesos que an-
tes eran completamente inob-
servables, como el desarrollo
de células nerviosas en el ce-
rebro o la propagacion de las
células cancerigenas en dife-
rentes tejidos. A partir de ahi
se pudo observar el deterioro
de las células en los pacientes
de Alzheimer.

Al cientifico Shimomura,
esta investigacion le insumio
20 afos de su vida, y luego,
30 anos mas tarde, el neu-
robi6logo Matin Chalfie y el
bidlogo Roger Tsien comen-
zaron a aplicar la GFP para
hacer visibles partes y pro-
cesos dentro de los organis-
mos Vivos.
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Roger Y. Tsien,
el tercer galardonado.

Decenas de miles de distin-
tas proteinas residen en un
organismo vivo, controlando
importantes procesos qui-
micos a cada minuto. Si este
mecanismo falla, se suceden
enfermedades y dolencias, y
de ahi la importancia de que
la ciencia determine el pa-
pel de cada una de ellas en
el cuerpo.

Los galardonados pueden,
mediante el uso de las téc-
nicas del ADN, conectar la
GFP con otras proteinas im-
portantes, que de otra forma
serian invisibles. Este indi-
cador luminoso les permi-
te observar los movimientos,
las posiciones y las interac-
ciones de las proteinas “eti-
quetadas”. Es asi como si-
guen la evoluciéon de estas
células, y en un asombroso
experimento han consegui-
do identificar diferentes cé-
lulas nerviosas en el cerebro
de un ratén con un caleidos-
copio de colores. =
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SIMBOLOS DE

SAKE Y SHOCHU,

LA BEBIDA JAPONESA

DR. JuaN CARLOS BARRANQUET

1 SAKE (licor de arroz)
es uno de los grande
simbolos de Japén y

considerado el distintivo de
la bebida nacional por exce-
lencia.

Pese a la idea asociada a una
bebida fuertemente alcohdli-
ca, el sake presenta un tenor
alcoholico préximo a los 15°
0 16° en porcentaje. Acom-
pafna a la cultura japonesa
en todas sus facetas y des-
de tiempos inmemorables. Al
visitar los multiples templos
diseminados por todo Japén
los grandes barriles de 50 o
100 litros rellenos de sake
ponen de manifiesto su uso
en los muchos eventos y ce-
lebraciones que se realizan.

El precio del sake en Japon
ronda los 12 doélares el litro
para un sake comun de con-
sumo diario. Igual que otras
tantas bebidas a nivel mun-
dial, y para quien esté dis-
puesto a pagarlo, un litro de
sake de alta calidad puede
llegar a valer cientos de do-
lares. Aqui en Uruguay, una
recorrida por los principales
establecimientos de importa-
cion y venta de bebidas del

mundo no nos permitié en-
contrar sake en ningun es-
tablecimiento, no estando
tampoco a la venta en free
shops de diferentes ubica-
cion en el territorio nacional.
La respuesta a nuestras con-
sultas es que no hay empre-
sa importadora del producto.
Si aparecen algunas ofer-
tas en paginas web de libre
mercadeo de productos va-
rios en que aparece disponi-
bilidad del sake en forma co-
yuntural.

El origen del sake viene prin-
cipalmente de la fermenta-
cion del arroz en los arroza-
les htimedos.

La historia del sake encierra
diferentes teorias multiples
teorias de como se cre6. Una
teoria sugiere que la prepa-
racién del arroz comenz6 en
China y posteriormente el
meétodo fue exportado a Ja-
pon. Otra teoria explica que
la preparacion de sake co-
menz6 en el Siglo III en Ja-
pon con el advenimiento del
cultivo himedo del arroz.

Sake es también conocido
como Nihonshu que signifi-

ca alcohol japonés, Las mas
antiguas referencias se re-
montan al sigo III DC y los
meétodos basicos de su ma-
nufactura han permaneci-
do incambiados durante 500
anos. Mas alla de su referen-
cia como “vino de arroz” usa-
da fuera de Japoén, el Sake
estd mas relacionado con la
cerveza que con el vino. En
las variedades mas puras
solamente se utilizan cuatro
ingredientes, arroz, agua, le-
vaduras y el koji (variedad de
moho).

El arroz utilizado para el
sake es diferente de aquel
cultivado para comer. El pri-
mer paso del proceso de pre-
paracion del arroz es molerlo
separadamente de la cuticu-
la del grano. Los almidones a
ser fermentados estan en el
centro del grano y el alcance
del molido influye sensible-
mente en el aroma del pro-
ducto terminado, En las me-
jores categorias del sake, al
menos el 50% del grano debe
estar refinado previo al uso
del arroz.

El agua de fuentes natura-
les contribuye con su alto



grado de pureza y sus dife-
rentes mineralizaciones re-
gionales a los sabores y aro-
mas del producto terminado
, por lo que la salvaguarda
y preservacion de la calidad
en esas fuentes es parte me-
dular del proceso de elabo-
racion en aquellos sakes de
mayor tradicion y manufac-
tura artesanal y por ende de
los mayores precios de mer-
cado.

Un alto namero de cepas de
levadura son utilizadas en
la produccion de sake a tra-
vés de Japon, aunque tres o
cuatro son consideradas las
de mayor importancia y uso.
Las levaduras convierten el
azucar en alcohol y diéxido
de carbono (sin embargo el
sake terminado no esta car-
bonatado); generando tam-
bién muchos otros compues-
tos quimicos que difieren de
una cepa de levadura a la
otra. Estos aspectos juegan
un papel fundamental en
el desarrollo del sake como
producto terminado en vir-
tud de sus caracteristicas de
sabor y aroma.

El koji es el ultimo de los in-
gredientes basicos y sin su
incorporacién no tendriamos
sake. Este moho convier-
te (degrada) los almidones o
féculas del arroz en azuca-
res las que seran fermenta-
das por las cepas de levadu-
ra. La produccion de koji es
un componente extremada-
mente importante en el pro-
ceso de elaboracion del sake
y la mayoria de las fabricas

mantienen espacios aisla-
dos, denominados koji muro,

celosamente preservados
en forma exclusiva para es-
tas etapas del proceso. Con
el desarrollo tecnolégico, se
han desarrollado multiples
equipamientos y procedi-
mientos automatizados para
la produccién de koji aun-
que las fabricas que produ-
cen los mejores sakes man-
tienen vigente la produccion
artesanal (manual) del koji
como desde hace siglos.

Variedades

Hay cuatro tipos basicos de
Sake, creados con una fina
variedad de ingredientes. La
parte interior del grano de
arroz contiene el almidén
(que es lo que fermenta) y
las partes externas contiene
aceite y proteinas, los cuales
tienden a dejar el sabor ex-
trafio o desagradable en el
producto final. Al moler (pu-
lir) el arroz, se remueve la
parte mas exterior, dejando
sélo el centro almidonado.

Los tipos basicos de sake, en
orden creciente de calidad,
complejidad y precio son:
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e honjozo-shu con un leve agre-
gado de alcohol destilado. El
alcohol destilado ayuda a
extraer algunos sabores del
salvado.

e junmai-shu, literalmente
"vino puro de arroz", hecho
de arroz solamente. Antes de
principios de los 90's, el Go-
bierno japonés establecié que
por lo menos se extraiga un
30% del arroz pulido y que la
bebida sea sin alcohol, para
que el sake fuese considera-
do junmai. Hoy en dia esto
puede aplicarse a cualquier
sake molido que no contenga
aditivos o alcohol destilado.

e ginjo-shu con la extracion de
un porcentaje de arroz pulido
entre el 30 y el 50 por ciento.
Junmai ginjo-shu esta hecho
sin agregado de alcohol.

e daiginjo-shu, con un 50-70%
de arroz pulido quitado. Jun-
mai daiginjo-shu esta hecho
sin agregado de alcohol.

Sirviendo el sake

En Japén el sake se sirve frio,
tibio o caliente, dependiendo
de la preferencia del bebedor,
la calidad del sake y la esta-
cién del afno. Generalmen-
te el sake caliente es bebido
en invierno y el sake frio en
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verano. Se dice que el alco-
hol en el sake tibio o calien-
te es absorbido por el cuerpo
mas rapidamente, por lo que
beber sake caliente era una
costumbre popular durante
la Segunda Guerra Mundial
para enmascarar la aspereza
del sabor debido a la dificul-
tad para obtener ingredientes
de calidad. El sake es una de
las pocas bebidas alcohdlicas
que es regularmente consu-
mida caliente, condicion que
realza sus sabores y aromas.

Festival del Sake
en Saijo

Saijo, ubicada el Higashi
Hiroshima (Hiroshima este)
esta considerada como una
de las tres mayores zonas de
producciéon de sake en Ja-
poén, en conjunto con Nada
en Hyogo y Fushimi en Kyo-
to. Hay 10 destilerias en la
ciudad con sus tradiciona-
les muros blanco y negro y
sus altas chimeneas de la-
drillo, todas ubicadas en el
mismo vecindario, Sakagu-
ra Dori, actividad con mas
de 300 anos de historia a lo
largo del antiguo y angosto
Sanyo Road. Aqui se cred el
Ginjo, un sake de alta gra-
duacion fabricado con arroz
calidad extra superior en
base a una fermentacion

lenta y a baja temperatura
que le da un gusto delicado
y exclusivo. Entre las desti-
lerias se encuentra la sede
del Instituto Nacional de
Investigaciéon de Bebidas,
creado como Organizacion
gubernamental en 1904.

Esta ciudad ubicada unos
30 km. Al este de la ciudad
de Hiroshima recibiéo en el
transcurrir de la década de
los 80s a la Universidad de
Hiroshima, realojada desde
el centro de la ciudad capi-
tal de la Prefectura. Esa ins-
tancia transformé a Saijo
de una pequefa y tranquila
ciudad dedicada basicamen-
te a la centenaria produc-
cion de sake en una prospe-
ra ciudad universitaria. La
Universidad de Hiroshima 6
Hirodai, es gestionada por
la prefectura de igual nom-
bre y se encuentra altamente
considerada en su condicion
académica.

La principal atraccion tu-
ristica de convocatoria en la
zona en el Saijo Sake Festi-
val la que se cumple los se-
gundos sabado y domingo de
cada octubre.

El Matsuri Sake, una cele-
bracién anual del vino japo-
nés de arroz, se desarrolld
los pasados 11 y 12 de octu-
bre en el Parque Central de
Saijo, en la Prefectura de Hi-
roshima. Este ano, 19° ani-
versario de este Festival se
recibieron aproximadamen-
te 300.000 personas de di-
ferentes regiones de Japon y

del mundo entero las que pu-
dieron disfrutar de la degus-
tacion de mas de 900 mar-
cas de Sake elaborado a lo
largo y ancho del pais.

La participacion en el fes-
tival es simple, se adquie-
re una pequena copa por un
valor de 1.500 yenes (unos
US$ 12.50) la cual puede
ser llenada sin limite de ve-
ces con diferentes varieda-
des de sake provenientes de
todo Japén. Esta modalidad
obviamente es una convoca-
toria a la fiesta y la diversion
aunque este festival es mu-
cho mas que una fiesta del
vino de arroz; tiene también
actividades educativas, ins-
tructivas, tours en las des-
tilerias, modelos demostra-
tivos de la produccion de
sake, exposiciéon y venta de
artesanias asi como elabora-
cién y degustacion de comi-
das tipicas regionales, colo-
ridas paradas, competencias
y musica (koto - concier-
tos de arpa) y, por supuesto,
mucha bebida.

En mayo del corriente afio
2008, el sake elaborado en
Saijo fue el primero en su
clase en ser adoptado como
una MARCA DE JAPON en
el marco de las politicas gu-
bernamentales de exportar
productos de alta calidad
elaborados en base a recur-
sos locales y practicas tradi-
cionales. Este logo unificado
ha sido disefiado y adopta-
do para que la poblacién na-
cional y extranjera puedan
identificar las 20 marcas



elaboradas localmente, que
reunen y cumplen los rigu-
rosos standards de calidad
que lo certifican como “Sai-
jo sake”.

Como todos los anos, los be-
carios de JICA que se encuen-
tran cumpliendo sus capa-
citaciones y entrenamientos
en el Centro JICA que funcio-
na en el Chugoku Internacio-
nal Center, a quince minutos
de la ciudad, participan de
estos eventos, formando in-
cluso parte de las paradas y
desfiles vestidos en los tradi-
cionales “japi” y cargando los
barriles de 50 o 100 litros, ti-
picos del envasado del sake
en todo Japén. Asi se inte-
gran a una de las mas tra-
dicionales fiestas locales que
atrae hoy la mirada de un
creciente nimero de turistas
que visitan la zona.

Shochu, otra bebida
de tradicién ancestral

Shochu es la otra gran be-
bida alcoholica de japén. De
hecho, en los ultimos anos,
el consumo de sake ha des-
cendido mientras que la po-
pularidad del shochu ha cre-
cido fuertemente, sin olvidar
el alto consumo de cerveza
también muy extendido en
las franjas jovenes de la po-
blacion.

Shochu es una bebida des-
tilada como el whisky. Es
mas fuerte que el sake con
una graduacion de entre 35°
y 45 ° y puede ser elabora-
do a partir de diferentes in-
gredientes tales como pa-
pas, boniatos, arroz, cebada
o trigo. Variedades menos
comunes provienen del uso
de azucar rubia, castanas,
manzanas o zanahorias.
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Probablemente tiene su ori-
gen fuera de Japon, pero se
hizo muy popular en Kyus-
hu alcanzando desde alli a
todo el pais. Kagoshima, en
Kyushu es considerado por
muchos como el “hogar” del
shochu en Japén.

El shochu se presta mas que
el sake para mezclas o coc-
ktails por ejemplo con jugos
o sabores de frutas. Sin em-
bargo los bebedores tradicio-
nales tienden a beberlo puro
con hielo o agregado de agua.
En invierno muchos japone-
sese disfrutan del shochu
ovu-wari que es la simple
mezcla del licor puro con un
poco de agua caliente. =

ion Técnica
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TArRO ASO, U

DE PERFIL NACIONAL

Y CONSERVADOR, EN LAS

RIENDAS DEL
JAPONES

1 24 de setiembre de
2008 fue electo como
Primer Ministro de Ja-

pon, el Sr. Taro Aso, en sus-
titucion de Yasuo Fukuda. El
Sr. Aso quien se desempeno
entre 2005 y 2007 como Mi-
nistro Japonés de Relaciones
Exteriores después de ocupar
varias carteras, fue Secreta-
rio General del partido Jimin-
to dos veces, en 2007 y 2008
y dos dias antes de alcanzar
la maxima posicion del Go-
bierno, fue electo nuevo presi-
dente del Partido Liberal De-
mocratico (LDP, de gobierno).

Tal como se esperaba, Aso,
de 68 afnos, y tras haberlo
intentado en tres ocasiones,
se impuso en la eleccion con
una abrumadora mayoria
a sus cuatro rivales, con el
67%. Una vez ganada la pre-
sidencia del partido, la in-
vestidura por la Dieta en el
cargo de primer ministro se
sustent6 en la mayoria con-
formada por los partidos Ji-
minto y Nuevo Komeito. Aso
acufn6 como lema para su
campana interna la expre-
sion “El poder subyacente de
Japoén”.

GOBIERNO

El 24 de septiembre Fukuda
tramité su dimision formal
al emperador y tuvo lugar la
votacion parlamentaria; en
la Camara de Representan-
tes (Dieta), Aso recibi6 337
votos frente a los 117 de su
contendor Ozawa. Aso tomo
posesion como el primer Jefe
de Gobierno japonés de reli-
gién catélica y junto con él
los miembros de su Gabi-
nete, de signo claramente
conservador a juicio de los
comentaristas, en el que Hi-
rofumi Nakasone es ministro
de Exteriores, Shoichi Naka-
gawa ministro de Finanzas,
Yasukazu Hamada ministro
de Defensa, Kaoru Yosano
ministro renovado de Eco-
nomia y Takeo Kawamura el
secretario jefe.

Como sus tres inmediatos
predecesores en las jefaturas
del primer partido, el Liberal
Democratico (Jiminto), y del
Gobierno de Japon, Taro Aso
pertenece a una ilustre fami-
lia de figuras politicas. Em-
presario y politico por lina-
je, por parte de la madre es
nieto de Shigeru Yoshida, el
mas importante gobernante
nip6n de la posguerra, quien

fuera primer ministro y mi-
nistro de Exteriores en los
periodos 1946-1947 y 1948-
1954, asi como fundador del
Jiminto en 1955 a partir de
la fusion de los partidos Li-
beral, que él presidia, y el
partido Democratico. Un ta-
tarabuelo suyo, Toshimichi
Okubo, fue uno de los aristo-
cratas samurai que posibili-
taron la caida del Shogunato
Tokugawa y la Restauracion
del emperador Meiji en 1867-
1868, punto de arranque del
moderno Japoén.

Naci6 el 20 de setiembre de
1940 en lizuka (Fukuoka).
De voz ronca y seductora,
Aso es carismatico y cuenta
con el beneplacito de los ja-
poneses de edad avanzada,
para quienes la experiencia
es esencial para dirigir la
economia japonesa.

Es descrito como un politico
atipico, es reconocida su afi-
cién por el “manta” (comic ja-



ponés) habiendo impulsado
la creacion del Premio inter-
nacional de este tipo de pu-
blicaciones. Su espiritu aven-
turero lo llevo a estudiar a
Estados Unidos y a Londres.
Se forjo como campeoén de
tiro al plato (represent6 a Ja-
pon en los Juegos Olimpicos
de Montreal en 1976) y desa-
rrolldé un periodo de activi-
dad en la comercializacion de
diamantes en Africa (Sierra
Leona), antes de dedicarse a
una profesion que corre por
las venas de su familia desde
hace varias generaciones.

Taso se gané una reputa-
cion de 'halcon' en politica
exterior cuando fue jefe de
la diplomacia japonesa, en-
tre 2005 y 2007, después de
ocupar varias carteras e in-
tegrar la Camara de Repre-

Lo QUE PER
AL VOLVER

osotros hemos teni-

do la fortuna de haber

sido elegido para parti-
cipar en un curso de capaci-
tacion sobre Gestion de Re-
siduos Soélidos Urbanos por
los Gobiernos Locales, dicho
curso tuvo una duracion de
2 meses, lo que nos permitio
ademas de poder contar con
el acceso al conocimiento y
la vivencia de una larga tra-
yectoria vivida por nuestros
anfitriones en la materia ob-

sentantes desde 1979. Abo-
ga por mantener la alianza
con Estados Unidos, refor-
zar el poderio militar de Ja-
pon y seguir firme frente a
China, aunque reconoce que
a Tokio y a Pekin "les con-
viene prosperar juntos'. En
esta materia, ha hecho pu-
blica su apuesta por la "di-
plomacia asertiva", cuya pri-
mera directriz era responder
con firmeza a los desafios a
la seguridad nacional (fun-
damentalmente, el militaris-
mo imprevisible de Corea del
Norte) sin que esto supon-
ga problema alguno para las
reconstruidas relaciones con
China y Corea del Sur.

Antiliberal en economia, de-
fiende la reactivacién me-
diante el gasto publico. En
este terreno, su primera ac-

jeto de la capacitacion, tener
la oportunidad de acercar-
nos a su cultura y su gente.

En materia de gestion de Re-
siduos Solidos, han sido mu-
chas las alternativas que
pudimos viven ciar, y reci-
bir toda la informacion con
la generosidad de quien sabe
mucho, cosa que ademas de
servirnos como gestores y
técnicos afectados a esas ta-
reas, podremos retransmi-
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cion seria presentar a la Die-
ta un presupuesto adicional
de emergencia cercano a los
dos billones de yenes para
estimular el consumo y la in-
version. Al presentar las me-
didas de estimulo econémico
Aso comunicé en que por el
momento no convocara elec-
ciones y que la prioridad es
afrontar la crisis econémica.
Aso anunci6 asimismo medi-
das orientadas a la oferta du-
rante los tres proximos afos,
ademas de una reforma del
sistema impositivo para ga-
rantizar la recaudacion. En-
tre las medidas anunciadas
destaco la intencion del Go-
bierno de subir el impuesto
sobre el consumo (IVA) den-
tro de tres anos. =

FUENTE: PRENSA Y AGENCIAS
INTERNACIONALES DE NOTICIAS.

tirlas a demas integrantes
del staff de nuestra institu-
cion impregnando el saber al
accionar de los gestores pu-
blicos locales.

Fue realmente impactan-
te conocer una sociedad con
un gran respeto por las tra-
diciones y la historia de su
pueblo, que pese a haber te-
nido momentos particular-
mente traumaticos trans-
formar las dificultades en
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fuerzas, alcanzando ser en
la actualidad un modelo de
desarrollo, con una concien-
cia ambiental directriz en el
accionar. Compromiso que
convoca a todos los secto-
res de la comunidad, empre-
sarial, publico y comunidad
en general en un accionar
por el bien comun. Otra par-
ticularidad llamativa, es la
implementacion de proyec-
tos y programas mas alla de
los periodos administrativos
y politicos, identificando los
temas relevantes y transfor-
mandolos en temas de politi-
ca de estado. Ello les permi-
te tener una historia en los
altimos 35 anos de mejora
continua agregando sucesi-
vos actores que han mejora-
do permanentemente los re-
sultados.

Visitamos ciudades como To-
kio, Osaka, Hiroshima vy
Fukuoka, todas con el deno-
minador comun de urbes or-
denadas, limpias, seguras y
con bellezas de las mas varia-
das, que van desde sus monu-
mentos histéricos, sus atrac-
tivos culturales, su oferta
comercial y una comunidad
siempre dispuesta a ayudar.

Para nosotros desde la Inten-
dencia de Rivera, procurare-
mos mantener siempre vivo
este vinculo con esa sociedad
tan antigua pero a la vez mo-
derna, con tanta disposicion a
compartir sus experiencias y

conocimientos. =
DRr. MARNE Y. Osorio Liva

DIRECTOR GENERAL DE SALUBRI-
DAD, HIGIENE Y MEDIO AMBIENTE

Antes de llegar a Japén, al
pensar en su “clave” para
ser un pais altamente desa-
rrollado, la respuesta llegaba
facil: “tecnologia”.

Después de convivir con ja-
poneses seis semanas en
Asahikawa, creo que entien-
do un poco mejor. La clave de
su desarrollo es el respeto....
respeto para con sus conciu-
dadanos, por lo que son ex-
tremadamente puntuales , y
calidos anfitriones atin con
personas de diferentes cul-
turas, sin prejuicios.

Respeto por su nacioén, por lo
que dan lo mejor de si mismos
y trabajan duro cada dia.

Respeto por la naturaleza,
por lo que ponen un gran es-
fuerzo en que cada empren-
dimiento sea amigable con
nuestro planeta.

Respeto por la humanidad y
compromiso con el desarro-
llo con otras naciones, que
es el origen de sus activida-
des de cooperacion interna-
cional.

También aprendi cuanto ca-
lor humano, interés por el
otro, y cuidado por sus ne-
cesidades se puede transmi-
tir con un suave apretéon de
manos y una sonrisa.

Fué una experiencia inolvi-
dable. =

MARCELA FUMON MEIRELES.
CURSO DE SALUD MATERNOINFAN-
TIL-2008. AsaHIKAWA-HOKKAIDO

Tokyo, realmente es una ciu-
dad increible, por lo grande,
por lo cosmopolita y por su
gente.

Realmente, los japoneses
son dignos de admirar: tre-
mendamente limpios, ama-
bles, dispuestos a ayudarte,
y honestos. Es tan agradable
caminar por las calles y no
tener temor de que alguien
te robe.

El entrenamiento esta bue-
no, si bien se habla mucho
en japonés, igual he tenido
la posibilidad de ver ciru-
gias que nunca habia visto
en Uruguay.

El National Cancer Center
realmente es enorme, con un
derroche de tecnologia por
todos lados. =

DRrA. MARISEL BENTANCOR
MEepico CIRUJANO

LastEST CANCER DIAGNOSIS
AND TREATMENT

Toxkyo — 2008
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LA TORRE D

ANIVERSARIO

Dra. LoreLEY COCCARO

a Torre de Tokio se en-
Lcuentra ubicada en

el barrio Minato de la
capital japonesa, en el par-
que de Shiba. Es facil pen-
sar ante sus fotografias que
estamos observando la Torre
Eiffel de Paris, dado que fue
su fuente de inspiracion.

Su cuspide se encuentra a
332,6 metros, sobrepasan-
do a la francesa en 8,6 me-
tros. A pesar de superarla
en altura, pesa 4.000 tone-
ladas, a diferencia de la To-
rre Eiffel que pesa 10.000
toneladas.

Su construccion finalizo el
14 de octubre de 1958, y el
publico pudo ingresar por
primera vez el 7 de diciem-
bre del mismo ano.

Es un icono inconfundible
de la ciudad, con sus colo-
res naranja y blanco debi-
do a las normas de seguri-
dad aérea. En la noche se
la puede ver completamente
iluminada con colores cam-
biantes en dias especiales de
celebracion. Desde comien-
zos de 2008 ha sido ilumina-
da cada dia de un color dife-

CELEBRA SU o0

rente, lo que ha costado 600
millones de yenes.

Su funcién principal es como
antena de transmision de se-
nales analégicas, y a partir
del 2003 transmite en digital
para el area de Kanto.

En lo alto posee un mirador
de 360 grados desde donde
se puede llegar a ver el Mon-
te Fuji si el dia esta despeja-
do. Posee dos miradores, un
club de mausica, restauran-
tes, tiendas de souvenirs, un
museo de cera y otro dedica-
do a los premios Guiness. En
el primer piso se puede visi-
tar un increible acuario con
50.000 peces, y mas arriba
una galeria de Trucos de Ar-
tes y un Museo de Cera.

Debido a su aniversario, ex-
plico el subdirector de la to-
rre Kazuo Osa, se han efec-
tuado mejoras, por ejemplo
en la velocidad de los ascen-
sores. El disefiador de la es-
tructura, fue el japonés Shin
Maeda, quien logr6 crear este
simbolo distintivo que reci-
bi6 el ano pasado el asom-
broso numero de tres millo-
nes de visitantes.

Actualmente se esta constru-
yendo una nueva torre que su-
perara a la anterior, y espera
ser terminada en el afo 2011.
Su ubicacion estara en Sumi-
da, y alcanzara los 613 me-
tros de altura, desplazando
del primer puesto a la Torre
de Toronto de la CN. Su fina-
lidad sera mejorar las teleco-
municaciones, ya que las se-
nales emitidas desde la Torre
de Tokio no son tan eficientes
debido a la cantidad de ras-
cacielos que provocan interfe-
rencias y pérdidas de sefal.

Su base sera triangular, y a
partir de los 350 metros la
torre adquirira una forma
redondeada para soportar
los fuertes vientos. Asimis-
mo, tendra un sistema anti
sismico muy sofisticado, que
protegera a su estructura.
Se dice que su forma se ase-
mejara a la de una Katana.
Si bien hasta el momento se
la llama Nueva Torre de To-
kio, se ha abierto un sitio en
internet para que el pueblo
japonés sugiera y vote por su
nombre. =








